CROUSTILLANTS
D'ARTICHAUT

Sales Folder



Croustillants

Notre celebre
artichaut contit.
maintenant en format
bouchee
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3 Nous continuons
| dinnover, en créant de
nouveaux produits a partir
d'un legume que nous
connaissons Mieux que
personne.

Produit
d’Espagne




Les nouveaux
croustillants d'artichaut
Caprichos del Paladar
sont notre réponse a
I'univers du snacking
sain, une tendance

irrésistible a I'echelle
mondiale.




De délicieuses
croustillants
elaborées avec nos
meilleurs artichauts,
congues pour vous
aider a optimiser vos
processus, maitriser

vos fiches techniques,
ameliorer votre rentabilité
N.ct satisfaire vos clients A




Croustillants

e nouveaux
moments de
consommation




Le grignotage, l'apéritif

et les moments de

détente comme le tardeo
représentent une part
croissante des dépenses
des consommateurs — et
donc du chiffre d'affaires
pour les professionnels de la
restauration.

Les Croustillants
d’artichaut Caprichos
sont parfaits pour ces
occasions : savoureux,

faciles a partager, sains et
pratiques a consommer.



Croustillants

Pour
tous les
publics




Pour tous les publics

AUX AMATEURS D’ARTICHAUT : AUX ADEPTES DU “HEALTHY” : AUX ENFANTS : AUX PERSONNES AGEES :
POUR LEUR GOUT AUTHENTIQUE POUR LEUR CARACTERE VEGETAL POUR LEUR TEXTURE POUR LEUR LEGERETE ET LEUR
ET EQUILIBRE CROUSTILLANTE ET LEUR FACILITE A MANGER

FORMAT LUDIQUE



Croustillants

Pan s avec
notre qualité




Fiche technique

S [
Ingrédients
Artichaut confit 74 % (artichaut et huile d'olive vierge extra), chapelure (farine de blé, eau, levure, sel, sucre),

[ )
CrOUStl"antS liant (farine de blé, chapelure (farine de bl¢, eau, sel, levure), sel, stabilisants (E-412, E-415, E-464), conservateur

(E-212)), huile d'olive vierge extra, méthylcellulose, sel. Allergénes : Peut contenir des traces de soja et de

d’aﬂiChaut moutarde (contamination croisée avec la farine de blé).
Caracieristiques

Elaboré avec des produits frais d’Espagne, ce produit végétal a base d'artichaut est enrobé d'une fine couche de
chapelure croustillante. Sans colorants ni conservateurs, il doit étre conservé au congélateur a une température
inférieure ou égale a -18°C. Apres ouverture, ne pas recongeler ; conserver au réfrigérateur et consommer dans
un délai de 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g Informations techniques

Valeur énergétique 715 kJ/ 177 keal Emballage Gastronorm
Matieres grasses 849 Poids net 1.000¢
dont acides gras saturés 159 Uds/Bote 4
Cholestérol <5mg
Glucides 20449
dont sucres 229
Fibres alimentaires 424
Protéines 344
Sel / Sodium 1,0g/400mg




Croustillants

Mode de
preparation



Produit congelé, prét a cuisiner. Il convient a tous les publics : végétaliens, carnivores,
enfants et adultes. Il suffit d'ouvrir lemballage et de retirer les Croustillants
délicatement. Sans décongélation preéalable, cuire directement selon la méthode de

cuisson souhaitée.

Poéle Friteuse & air Four RECETTES
_Emi 8-10 mi ' ;
domin @ 200°C S 200°0 Juggestion

de présentation
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